
Gestione catering: 

 



Programma la cui finalità è quella di accompagnare l'azienda nel lavoro quotidiano dalla creazione del preventivo  sino alla fatturazione.  

I preventivi sono compilati per:  

¶ eventi che possono anche protrarsi per un arco temporale. Il classico esempio è un evento aziendale con caffè di benvenuto, colazione di lavoro, break 

pomeridiano, cena di gala etc.. 

¶ semplice noleggio materiali.  

Gestione con una o due ragioni sociali, con uno o due magazzini, gestione delle location, gestione del materiale  affittato con uscita e rientro indifferentemente 

da uno o due magazzini.  

Esplosione dell'elenco della spesa con gestione degli elenchi per fornitore. 

Calcolo del tempo uomo per la preparazione di ogni menù: 

 



Gestione dei dati con visualizzazioni particolari a secondi che operi in modalità Ufficio, (si leggono anche le informazioni economiche)  o in modalità 

ShowRoom, cioè davanti al cliente e quindi vengono nascoste le informazioni economiche. 

Queste elencate sono solo una piccola parte delle funzionalità dell'applicazione. 

Vi invitiamo a contattarci per ulteriori dettagli. 

  



 

Preventivo per un vento composto da due parti: "Consegno cibo in canonica" e "Pasqua a Villa Caprera" 



Analisi dettagliata dei costi

 



Affitto da materiali di logistica: 

 



 

  


